Seien Sie Herzlich Willkommen
in der altesten Krefelder Hausbrauerei!

Seit 1807 wird hier Bier gebraut, getrunken, gegessen und vor allem
gelacht und das Leben gefeiert. Zunichst von Johannes Michael Wienges
als Brauerei Zu den drei Kronen gegrindet, ubernahm der Braumeister
August Gleumes 1896 die Brauerei von seinem Schwager Johannes
Wienges, dem Enkel des Griinders. Fortan unter dem Namen Gleumes
Ubersteht das Unternehmen den Ersten Weltkrieg, die Wirtschaftskrise
und den Zweiten Weltkrieg fast unbeschadet. Es wird investiert,

umgebaut und die Produktion gesteigert. Der Sohn Heinrich Gleumes
tihrt die Geschafte von 1928 bis 1961.

In einer emotionalen Hommage auf den letzten Gleumes berichtet der
Journalist Ernst Hoff im August 1961 in der Rheinischen Post vom
,,Gleumesstamm®: | Bei Gleumes werden zwischen Latein und Krefelder
Platt etliche Zungen gesprochen. Ihr Klang mischt sich zu einem
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eigentimlichen Milieu-Palaver. Die Menschen werden, ,,sobald sie

durch die Ttur sind, in die obergirige Stammeseinheit eingeformt.*

Und noch heute gelten seine Worte: ,,Es scheint ein tiefes Bediirfnis
vieler Krefelder nicht nur aus dem Nordbezirk, hier in des Volkes
wahrem Himmel sich zu ergétzen, nach der Devise: Hier bin ich
Mensch, hier darf ich’s sein.” Wie wirde es den Goethe liebenden
Schreiber dieser Zeilen wohl freuen, dass — entgegen seiner
Befiirchtungen nach dem Ausscheiden von Heinrich Gleumes aus den

aktiven Geschiften — sich nichts verdndert hat.
Bei Gleumes trafen sich zu jeder Zeit die unterschiedlichsten Menschen,
verbrachten gesprichsreiche Abende, wurden gar unverhofft zu

Freunden.

Und so wird es auch in Zukunft bleiben. Sch6n, dass Sie bei uns sind!
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Unsere Lieferanten

Als Krefelder Unternehmen ist es uns wichtig, unsere

Waren stets frisch aus dem nahen Umland zu beziehen.

Et Flieesch kutt von:

Et Jemois word jebreit von:

Besongere Leckerschen krieje
mer hee:

Mennige Saaken koupe mer he:

Landfleischerei Hinterding
Trift 100
47809 Krefeld

Frischeteam Geschwister Kluth
Carl-Friedrich-Benz-Stral3e 3
47877 Willich

Kliedter Hof, Familie Schulte-Bockholt
Papendyk 138
47802 Krefeld

Metro Krefeld
Parkstral3e 200
47829 Krefeld



Vorspeisen

Original Gleumes Treberbrot ................... 5,95 €
wahlweise belegt mit Flonz, Zwiebelmett,

Gouda oder Schmalz

Hausgemachte Frikadelle .................... ... 445 €
mit Senf

Kleiner Beilagensalat.......................... ... 3,95 €

angemachter Mohren-, Gurken- und Krautsalat

Gulaschsuppe ... 7,95 €
Kartoffelsuppe ............. ... 6,95 €
Salate
@acsar Salad ... .. . . _ 8 1 E 4 1 13,95 €

mit gebratenen Putenstreifen, Caesardressing und Parmesan

Braumeistersalat ...... ... .. ... ... ... .. 1:3:95-€

mit gebratenen Putensteaks und Bacon

wahlweise mit Joghurtdressing oder Kriutervinaigrette

Wurstsalat mit Bratkartoffeln ........... ... .. 13.95-€

garniert mit Gewurzgurken und Gouda



Vegetarische Gerichte

Herzhafte Kartoffelkiichlein ................ ... 11,95 €
mit Salat
Gnocchi-Pfanne ............ ... ... ... ... .. ... ... 1295 €

mit Paprika, Tomaten, Créme fraiche und Parmesan

Gebackener Schafskise ...................... .. 11,95 €

nach griechischer Art mit Salat und Knoblauchbrot serviert

2 Spiegeleier mit Bratkartoffeln ............. .. 1195 €

und einem kleinen Beilagensalat

Spitzle mit Gouda gratiniert .............. ... 1295 €

mit Rostzwiebeln

Mediterrane Gemiisepfanne (vegan)........... 1295 €
mit Auberginen, Zucchini, Paprika, Zwiebeln und Kartoffeln



Niederrheinische Brauhausgerichte

Das Fleisch fiir unsere Gerichte beziehen wir frisch von der

Landfleischerei Hinterding — von Tieren aus regionaler Haltung.

Grol3e Knusprige Schweinshaxe..............

mit Sauerkraut und Kartoffelstampf

Krefelder Spies ..................... ... ...

Typisch Krefelder Speise: Gebratene Blutwurst
auf Kartoffel-Endivienstampf mit Speck

und Zwiebeln. Alternativ mit Bratwurst serviert.

Himmelund Aad ... ... ... . ... ... . ...

Gebratene Blutwurst mit geschmorten
Zwiebeln und Apfelspalten auf Kartoffelstampf

Nacken Hannes ............ . . . . .. . . . ... ... ...

Hausgemachte Frikadellen mit Spiegelei und Bratkartoffeln

Altbiergulasch............................ ...

vom Rind, mit Spatzle

Rumpsteak————— = ... ..

mit Krauterbutter, Speckbohnen und Bratkartoffeln

RUmpsteals. . S S B o = 0. .

mit Pfefferrahmsauce, Speckbohnen und Bratkartoffeln
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Schnitzel

Die Schnitzel werden aus dem Schweinelachs geschnitten, bezogen von
der Landfleischerei Hinterding.
Wahlweise mit Bratkartoffeln, Pommes Frites oder Kroketten serviert.

Schnitzel Wiener Art ........................... 13,45 €
Jagerschnitzel nach Gleumes Art.............. 14,95 €
Pfefferrahmschnitzel ..................... ... ... 15,95 €
Braumeisterschnitzel ...................... ... .. 16,95 €

mit Spiegelei und Bacon

Original Wiener Schnitzel ..................... 21,95 €

aus der Kalbsoberschale geschnitten



Fir den kleinen Hunger

Currywurst mit hausgemachter Sauce ....... 10,95 €

mit gro3er Portion Pommes Frites

Hausgemachte Frikadelle ....................... 7.95 €

mit Bratkartoffeln

Kleines Schnitzel ........................... ... 10,95 €

mit Pommes Frites

Desserts

Krieewelsche Grillage ............................ 5,95 €

halbgefrorene niederrheinische Spezialitat

Warmes Schokotortchen ............ ... ... ... 5,95 €
auf Vanillesauce
Gebackene Apfelkiichle ...................... ... §95€

auf Vanillesauce



BIERAKADEMIE

Brauereibesichtigung

— Freitags um 18:30 Uhr und 19:30 Uhr —
Lockerer Rundgang durch die historische Brauerei
inklusive die Geschichte des Bieres und Anekdo6tchen
des Hauses. Gezeigt werden die unterschiedlichen
Brauanlagen und der Herstellungsprozess in Krefelds
altester Hausbrauerel.
Kosten: 10 € pro Person (inkl. 2 Glasern Freibier oder
einer Flasche fir zu Hause)
Anmeldungen via BierAkademie(@Brauerei-Gleumes.de
oder spontan vor Ort beim Kellner nachfragen.

Brauseminar

— Samstags ab 16 Uhr (Dauer ca. 5 Stunden) —
Vom Einmaischen bis zur Géarung packt hier jeder selbst
mit an. Nach ca. 6 Wochen verkostigen wir unser Bier
im Gleumes.
Kosten: 119,95 € pro Person (inkl. Essen und Getranken
wahrend des Seminars)
Teilnahme nur nach Anmeldung per Mail an
BierAkademie(@Brauerei-Gleumes.de moglich.

Termine und weitere Infos:

https:/ /gleumes-aktuell.de/bierakademie-im-gleumes/
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Biere vom Fass

Gleumes Alt 0251 ... 2,70 €
041 ..o 420 €
Gleumes Hell naturtrib (0,251 ............. .. ... 2,70 €
(OFBhEt = Arfe P R s 420 €
Flaschenbiere
Weizen dissalml, . R D 4,60 €
Weizen alkoholfrei W5y .. & ¥ .. 1. 4,60 €
Pils alkoholfrei (038 e. . . 8 & |0 3,30 €

Radler alkoholfrei (Ui S 7 W R 3,30 €



Glewnss

Alkoholfreie Getranke

Sinalco Cola / Light /

ohne Zucker

Sinalco Limo Orange

Sinalco Limo Zitrone

Sinalco Cola Mix

Sinalco Apfelschorle

Schweppes Bitter Lemon

Schweppes Tonic Water

Rheinfels Mineralwasser

Malzbier

Rheinfels Tafelwasser

still oder medium

03D oo 2,70 €
03D oo 2,70 €
(OB ST 5 i 2,70 €
NN ... 2,70 €
BRI . ... 2,70 €
O3] e R I 2,70 €
03D 1. o .. . 1L 2,70 €
cosdm . 0 LS 2,70 €
(L | e e 2,70 €
el B @ 15 E 420 €



Glewrsl

Weine

Rotwein, Regaleali Nero d’Avola,
trocken 02D ... 4,80 €

Weillwein, Regaleali Bianco IGT
trocken (O] 5 e e T R 4,80 €

Rosé, Regaleali Rosato d’Almerita
trocken @ZN §. .1 K. .............. 4,80 €

Weinschorle @R DR | 8. T 2. 4,60 €

Kaffee @Sy .,......... | ~SSSSS®. . [ 5. L0 2,70 €
Tee (griiner, schwarzer oder Fruchte) .................. 2,70 €
BT - - - - - - ek - - N AR 2,70 €
(@O DPUCCImORN -~ SN - = S B A 3,30 €
0 1S 1) S SR i S ity I © 3,60 €

Vollmilch (warm oder kalt) ........... ... ... ... ... 2,00 €



Uerdinger

Ouzo

Korn

Stuttkamp
Jagermeister
Grappa

Roter Genever
Killepitsch
Fernet
Sambucca
Malteser Aquavit
Jubilaums Aquavit
Obstler

Williams Birne
Underberg
Ramazzotti

Baileys

Glewrsl

Spirituosen

@cl) 2,50 €
@cl) 2,50 €
@cl). o 2,50 €
@cl) 2,50 €
e ey S e 2,50 €
O ... 2,50 €
o 2,50 €
Ol TE............... 2,80 €
Ol | Lo ... 2,80 €
ORBRE LD T 2. 2,80 €
e ™ ol B 2,80 €
CE = ...... Lt 2,80 €
CaOAl.. L. X ..l 2,80 €
e ). B 8.0 2z 2,80 €
). et 4 W 2,80 €
T — = 3,00 €
ia0) ey 2 Wt 3,00 €



